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Venerdì 
24 marzo 2006 
ore 20.30

Piergiorgio Locatelli, 
Presidente Parco Adda
Nord
Giuseppe Petruzzo, 
direttore Ecomuseo Adda
di Leonardo
Andrea Biffi, 
Progettista del Distretto
Bioculturale
sede: Auditorium 
BCC Treviglio

Con il sostegno di: 

         Il parco dell’ 

 Adda Nord
        e  il traghetto di

        Leonardo

Istituto di Istruzione Superiore
“Simone Weil” - Treviglio

Venerdì 
12 maggio 2006 
ore 20.30

Sylvie Bancod 
presidente Club 
Unesco Aosta
Agostino Da Polenza 
alpinista  
sede: Auditorium 
BCC Treviglio

Con il sostegno di: 

     Dall’espace

 Mont Blanc al parco
        dell’ Everest

Istituto di Istruzione Superiore
“Simone Weil” - Treviglio

Venerdì 
7 aprile 2006 
ore 20.30
Raffaella Poggiani 
Keller 
Soprintendenza 
Beni Archeologici 
della Lombardia
sede: Auditorium 
BCC Treviglio

Con il sostegno di: 

      Arte rupestre 

 della Valle 
   Camonica: 
  conoscenza e progetto del                  
 primo sito Unesco italiano

Istituto di Istruzione Superiore
“Simone Weil” - Treviglio

Sabato 11 marzo 2006 
ore 18.00

La nascita del villaggio operaio
don Luigi Cortesi 

studioso, parroco di 
Crespi d’Adda

Proiezione nell’oggi
Sara Vavassori 
Associazione NEMA,
settore educativo 
Parco Adda Nord

Crespi d’Adda e Saltaire 
(GB): gemellaggio tra 
scuole e siti
Prof. Patrizia Martini 
e alunni classe 5M 
Liceo S. Weil di Treviglio

sede: aula Carminati 
BCC Treviglio

Con il sostegno di: 

 Crespi d’Adda
Il villaggio
      operaio di

 Crespi d’Adda
Istituto di Istruzione Superiore

“Simone Weil” - Treviglio

Mercoledì 
3 maggio 2006 
ore 20.30
Pietro Marani 
storico dell’arte
sede: Auditorium 
BCC Treviglio

       l’Ultima
  Cena
           di Leonardo

Con il sostegno di: 

Istituto di Istruzione Superiore
“Simone Weil” - Treviglio

Ciclo di conferenze indette dal Club Unesco 
di Bergamo e Treviglio
si beni Lombardi posti sotto la tutela dell’Unesco











Advertising



Campagna di comunicazione 
sul progetto WHP
per sensibilizzare il personale
e raggiungere così gli obiettivi 
del progetto stesso.
Che sono: 

IO BEVO
ALCOL
CON MODERAZIONE,
ORA POSSO 
CURARE
LA MIA
ALIMENTAZIONE.

“
Franco Alberti
Progettazione

PROGETTO 

WHP 2012
FUMO MOVIMENTO

2013
ALCOL ALIMENTAZIONE

2014
MOBILITA’ BENESSERE

“ “

“

Mario Bonfanti
Agente

IO CURO
IL BENESSERE 
DELLA MIA 
FAMIGLIA,
ORA SMETTERO’ DI

FUMARE

PROGETTO 

WHP 2012
FUMO MOVIMENTO

2013
ALCOL ALIMENTAZIONE

2014
MOBILITA’ BENESSERE

“

“

Silvia Fanzaga
Amministrazione

IO FACCIO

5 KM
A PIEDI TUTTE 
LE SETTIMANE,
ORA LA MIA
MOBILITA’
NE AVRA’ VANTAGGIO!

PROGETTO 

WHP 2012
FUMO MOVIMENTO

2013
ALCOL ALIMENTAZIONE

2014
MOBILITA’ BENESSERE

IO SEGUO
UN’ADEGUATA
MOBILITA’ E MODERO
L’USO DI
ALCOL.“

Roberto Rossi
Magazzino

PROGETTO 

WHP 2012
FUMO MOVIMENTO

2013
ALCOL ALIMENTAZIONE

2014
MOBILITA’ BENESSERE

“ “

“

Paola Legrenzi
Amministrazione

IO HO
SMESSO 
DI FUMARE.
ORA POSSO
PENSARE
AL MIO 
BENESSERE!

PROGETTO 

WHP 2012
FUMO MOVIMENTO

2013
ALCOL ALIMENTAZIONE

2014
MOBILITA’ BENESSERE

IO CURO
LA MIA
ALIMENTAZIONE,
QUESTO MI 
AIUTERA’ NELLO SPORT!“

Claudia Rizzo
Ufficio personale

PROGETTO 

WHP 2012
FUMO MOVIMENTO

2013
ALCOL ALIMENTAZIONE

2014
MOBILITA’ BENESSERE

“



R I S V E G L I A  I L  T U O  I S T I N T O #SuzukiStories

Gamma Suzuki 4x4 ALLGRIP: consumo ciclo combinato (l/100km) da 4,2 a 7,3. Emissioni CO2 (g/km) da 101 
a 167. *Prezzo promo chiavi in mano riferito a IGNIS 1.2 DUALJET 4WD ALLGRIP iTOP (IPT e vernice met. 
escluse), presso i concessionari che aderiscono all’iniziativa e per immatricolazioni entro il XX/XX/2017.

TECNOLOGIA SUZUKI 4X4 Tua a 15.400€*

Seguici sui social e su suzuki.it

Seguici sui social e su suzuki.it

CONSUMA MENO
IN ACCELERAZIONE

SI RICARICA
IN DECELERAZIONE

L’IBRIDO DEL FUTURO È GIÀ QUI.
GAMMA SUZUKI HYBRID

Consumo gamma Hybrid ciclo combinato (l/100km) da 4,0 a 4,7. Emissioni CO2 ciclo combinato (g/km) da 90 a 106. *Prezzo promo chiavi in 
mano riferito a Baleno 1.2 HYBRID B-TOP (IPT e vernice met. escluse) in caso di permuta o rottamazione, presso i concessionari che aderiscono 
all’iniziativa e per immatricolazioni entro XX/XX/2017.

SENZA RICARICA
ESTERNA

Cerchi in lega da 16” e vetri privacy

Fari anteriori Xenon e posteriori a LED

Schermo touch screen 7” con telecamera posteriore,
Navigatore 3D e connettività smartphone

Sistema di sicurezza attiva ‘attentofrena’ e Adaptive Cruise Control
LIBERTÀ
DI GUIDA

BAGAGLIAIO
INVARIATO

GAMMA SUZUKI HYBRID
TUA A €13.600* CON TUTTO DI SERIE:



Campagna internazionale
promossa dall’Ente Turismo di Bergamo. 







Campagna internazionale promossa 
da Promatech, azienda leader mondiale 
nella produzione di macchine per il settore tessile



Eventi







FOOD and MUSIC



Confindustria Piemonte

WWW.CONVEGNOAGI2017.IT

CONCORRENZA
LAVORO
DIRITTI
fare sintesi è un’impresa

CONVEGNO 
NAZIONALEco

n 
il 

pa
tro

ci
ni

o 14-16
09
2017



Packaging



Terra Bio è una cooperativa di più di 80 aziende agricole e di 
trasformazione che nel 1997 hanno unito le forze ed esperienze 
associandosi in consorzio per meglio rispondere alle molteplici 
esigenze del mercato e dei consumatori biologici.

La Cooperativa   opera  nella produzione, lavorazione e 
commercializzazione delle materie prime agricole da agricoltura 
biologica sia sfuse che lavorate, ad uso alimentare e sementiero.

In Terra Bio convivono due anime: quella che si occupa di 
materie prime, ed è impegnata nella loro produzione e 
commercializzazione, e quella che trasforma queste preziose 
risorse in prodotti a marchio Terra Bio e li commercializza in Italia 
e nel mondo.

La nostra cooperativa è a totale conduzione biologica in 
conformità alla normativa comunitaria secondo il Reg. CE 
834/2007 e 889/2008 e successive modi!che; vanta anche le 
certi!cazioni Naturland , N.O.P. e BioSiusse . Il nostro organismo 
di controllo è CCPB srl (Controllo e Certi!cazione Prodotti 
Biologici).

PRODOTTO ITALIANO 
DA AGRICOLTURA
BIOLOGICA

TerraBio Soc. Coop. - consorzio agricoltori biologici
Via dell’Apsa sn - 61029 Schieti di Urbino (PU) - Italy - T. (+39) 0722.58178
www.terrabio.eu

Organismo di controllo 
autorizzato dal MiPAAF
IT BIO 009
AGRICOLTURA ITALIA

Operatore Controllato

Un minestrone formata da Orzo perlato, lenticchie 
decorticate, miglio decorticato e piselli
Un assortimento completo, altamente digeribile, 
emolliente, remineralizzante
Il prodotto può essere cucinato senza ammollo: se 
volete ridurre i tempi di cottura potete ammollare per 
3-4 ore

  Ricetta per 4 persone

Versare 200 g di zuppa in 21 di acqua fredda e salata 
a piacere.
Aggiungere 1 bicchiere di vino bianco e un generoso 
trito di carota, sedano e cipolla.
cuocere per 40 minuti e servire con burro e formaggio.
Per una zuppa più ricca, potete aggiungere all’inizio 
della cottura una patata a pezzetti o un pugno di 
spinaci.

Ingredienti
Orzo perlato, lenticchie decorticate, miglio decorticato, piselli

Tabella Nutrizionale 
relativa a 100 g/ml

Valore energetico 1475 kJ / 351 kcal
Grassi 2,10 g
di cui Saturi 0,40 g
Carboidrati 71 g
di cui Zuccheri 0,7 g
Proteine 14 g
Sale 0,03 g

500g{ {PESO NETTO

DA CONSUMARSI 
PREFERIBILMENTE ENTRO:

Prodotto confezionato nel 
laboratorio di Via Toniolo 3/a
Fano (PU)

Minestrone di Orzo

500g{ {PESO NETTO

Minestrone di Orzo Minestrone di Orzo

PRODOTTO ITALIANO 
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

PRODOTTO ITALIANO 
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

Studio del packaging per la grande distribuzione
e simulazione della confezione reale



Proposte di packaging per Storm, 
azienda di distribuzione di materiale idrotermosanitario, 
tra le più grandi in Italia.



WHEELY DESIGN BY GIUSEPPE BAVUSO

Packaging per WHEELY, una collezione di ruote realizzate con corpo 
pressofuso in metallo e battistrada in gomma poliuretanica 
in grado di aggiungere valore e personalità a sedute direzionali, 
cassettiere, mobili e complementi d’arredo.



Italian Red Wine Italian Red WineItalian Red Wine

Italian Red WineItalian Red WineItalian Red Wine



CANNONE

Spumante metodo tradizionale Rosso
Prima dell'introduzione delle tecniche moderne, lo spumante si creava in 
primavera con una seconda fermentazione naturale, quando il vino fermo, 
che non aveva ancora terminato totalmente la fermentazione primaria, 
era imbottigliato senza subire alcuna filtrazione. Questo vino frizzante è 
un'esperienza sensoriale unica che ci riporta indietro nel tempo alle autentiche 
tradizioni vitivinicole.
La vinificazione avvienecon pressatura soffice delle uve e fermentazione primaria 
in vasche di acciaio a temperatura controllata per dieci giorni. Segue una 
sosta di cinque mesi sulla feccia nobile per l'affinamento. La presa di spuma 
avviene mediante la rifermentazione in bottiglia.

Prodotto ed imbottigliato da 
VINI GALBIGNANI srl 

0,75L             12% vol

PRODOTTO 
IN ITALIA

C
A
N
N
O
N
E

2 0 1 7
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Creazione delle nuove etichette 
e veste grafica complessiva
dei sottaceti e sottoli “Belotti”,
marchio presente nella grande distribuzione


